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Nombrecomedorcomunitario, I 135 5-"< - C.bry>r,-li<r Gfnu n,ici rU -

Fecha de Visita Hora lnicio Hora Finalización

Prr lrrr rnü
ri¿ .¿,e r

Fecha Final Operación lG lüst?Dza)zúz\ó?-l
Nombre Responsable del Serv¡cio:

Fecha lnicio Operación:

Cr¡rngrr'-cto n Rtrz-o ¡,
1. ldentificac¡ón

No Conven¡o/Visenc¡a: :]3!Z:_ZL?^5_ NombreAsoc¡ado:

6 O iut t9 I q C, f.. cer.: AZO9OZJSIS_ correo Etecrrónico

2. Ubicación

Locaridad: l\ nlun¡O lr.tf.r , ñ n Barr¡o:

Tel:

Dúección: uRlDtst: 3 5B,SUR-

3Á34$D No Personas Beneficiarias en Atención:

Total Asistencia del Día: Total Histórico de Asistencia:3?c 35C \Benef¡ciarios Autorizados por Plan de Compras:

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contralada:

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able Nivel de Cumplimiento

1

Aplica los proced¡mientos de Planificación alimenlaria
y su implementación en ¡os servicios sociales (PCD-
PSS-C17) con sus respectivos prolocolos. 

'nslruct¡vosy formatos asociados a estos y de acuerdo a lo
descrito en el anexo técnico.

ü
NC

É
2

lmplementa e¡ ciclo de menús. minuta patrón y
análisis del aporte nutrioonal para los distinlos
grupos de edad determinados por la SDIS,
curnp!iendc ccn lo descrito para lntercarnbios de
alimentos y sum¡nistrando las raciones a la
población benefic¡aria acorde con las condiciones
establecidas en el anexo técnico

u
C NA

J

Mantiene disponible en un Iugar visible del Comedor
Comunilario, las minulas patrón, el ciclo de menús y

,os documenlos de anális¡s de aporte nutricional a las
personas man¡puladoras de alimentos, así como el
c¡clo de menús y el menú del dia para visualizac¡ón de
las personas benefrcrarias del servicio.

CNCNAñntr
4

Ofrece menús especiales en las fechas de navidad
y f¡n de año conforme los criterios establecidos por
la Subdirecclón de Nutrición.

V ü ü

Variable Nivel de Cumplimiento

5

Utiliza la totalidad de ingredientes listados en ei anál¡sis dei aporte nutricicnal para cada prepar¿ción y de acuerdo con los aspectos
señalados en el anexo técnico numerales 5.1.1.1.2. Cicla de menús.

Peso Neto

Menú lngred¡entes Requerido (kg) Utilizado
(ks)

Sopa o
cazuela

Cereal

Verdura o
ensalada

Pgso Neto

Menú lngredientes Requerido (kg)
util¡zado

(ko)

Proteína l-tt',1)n'r, \ ti t^ ti i r
(i¡r(i7Ñ 

.^¡

I

Tubérculo
o plátano

Bebida de
fruta

Fr.-w' LG, q ¿+
A:rlcr,t- 7-7. 2.7_

Postre Rc,rrn(> 18, I rqq
í9ur-)6) ¡8, q iq

ñüü

Categoría 1: Subcomponente Sumin¡stro Alimentario

I

I

¡

I
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No Variable Nivel de Cumplimiento

6

al talento humano del Comedor Comunilario en el procedimiento Planificación Alimentaria y su ¡mplementación en los servic¡os
sociales de la SDIS, el Procedim¡ento Abastecimiento de Alimentos, con sus documentos y
ciclo de menús, aná¡isis nulricionales, estandarización de utensilios y pcrciones servidas
criterios minimos de aceptación y rechazo; en los t¡empos señalados en el anexo técnico.

Minuta Patrón: Fecha: Estandar¡zación:

Día 05 ues ó3 Año Z(:? |

Nivel de Cumpl¡mientoVariable Variable

formatos deasociados. minutamane]o patrón,
alimentosde ccnocimienlov

oia!. lues Glano

Fecha Recepc¡ón€riter¡os:

Día C't ues Año

Nivel de Cumpl¡miento

c

tñr
NCtl NA

E

Profesional en Nutrición y Dietét¡ca pañicipa en las
actividades de fortalecimienlo técnico en toma de
medidas antropométricas, sensibilización en vigilancia
nutricional y las demás prooramadas por la
Subdirecc¡ón de Nutrición
Fortalecim¡ento Toma med¡das antropométricas:

a-l
Dia u-., N¡esL'i Año ¿L C5

Sens¡bil¡zación V¡gilancia Nutr¡cional Profes¡onal
de Nutr¡c¡ón y Dietética:

Dia ] ) ¡¡es C t, ,qRo '-i-, 15

Clasificac¡ón Nutric¡onal

Día I t n¡es 12 nno '?-§25

Socielizac¡ón
beneficiarios:

CNCNA

.,mtrtr
6oqal'ztcr6n

6DtS
ÜCI DADfiZE

I

Profesional en Nulrición y Dieiética realiza t¿ tomá
de datos antropométricos. disponiendo de los
equipos (balanza digital y tallimetro) en las
condiciones señaladas en el anexo técnico.

Fecha Toma de datos antropométricos:

oía fi rues63 ¡¡o l-csZC

u\t0ón o- u a¿a i'e.r
tr¡uorrr) r4a(alz6c ?»

CNCNA

,E

Reg¡sti'a y presenta el reporte de digitac¡ón de
med¡das antropométricas en el sjstema misional
SIRBE de acuerdo con lo establecido en el anexo
técnico

CNCNAtrrrl 10
Realiza orientación y abordaje a los casos
identificados con malnutrición, aiend¡endo la línea
tecnrca de la Subdireccrón de Nutricion.

C

Mv)) ü ü

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con el acta de inspección sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de

sanitaria competente

Porcentaje de cumptimiento: J q %
No Acta:

preparación de alimentos. emitida por la
san¡tar¡a con favorablesanitario favorableocompetente concepto fechacon de aínferior unrequerimientos expedic¡ón (1

ano. con la autoridadCumple dejadasexigencias por sanitaria elen Si concuenta sanitario a unconcepto oañosuperior (1)
seruicio realiza las instalaciones elvez realizaASOCIADO losprimerapof trámites la solicitud decorrespondientes inscripc¡ón v

devisita control afrente autoridadv¡g¡lanciainspección, v

Concepto:

Fecha: Dío: L.¿i Mes: ül Año:
Hosp¡tal/Subred:

NC NA

Xtr
C

Nivel de Cumplimiento

X
C NC NA

Ftr
Da cumplimiento con lo establecido en la Reso¡ución
5109 de 2005 y demás normas concordantes
complementarias, así como lcs lineamientos
establecidos por el Ministerio de Salud y Prolección
Social. el INVIMA y la SDIS. Para el caso de productos
cárnicos cump¡e rotulado de acuerdo con el
1500 de 2007.

Elabora e jmplementa plan de compras
alimentos en los formatos pubiicados en el SG
la SDIS con el ciclo de menús, análisis
y grupos etarios en atención con su
cronograma. Se adquieren los alimentos
acuerdo con lcs aspectos señalados -.n el

numeral 5.1.3.2.1 Compra de Al¡mentos

Se adquiere cárnicos, abarrotes. tubérculos.
verduras y lácteos para las
garantizando su disponibiiidad oara minimo dos

12

NC NA

't3

dias de operación y de acuerdo a las
establecidas en el anexo técnico.

Mesrü

Categoría 2: Subcomponente Vigilancia Nutricional

9

Categoría 3. Subcomponente Salubridad

Var¡able

11

Variable N¡vel de Cumpl¡miento VariableI
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14

Cuenta con las fichas técnicas v conceptos sanitario§ favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior un (1 ) ano de
proveedores directos de pollo, pescado, cámicos, !eche v derivados v pu¡pas fruta. Adicionaimente. para pollo v carne
autor¡zación san¡taria de acuerdo con el Decreto 1 500 de 2007 v para lácteos v 0erivados reglstro san¡tano de acuerdo con la
719 de 2o15. Si cuenta con conceptos sanitar¡os superiores a un ('1) añc, el ASOCIADO solicita al proveedor o proveedores los
correspondientes a la inscripción y sol¡ciiud de la visita de inspección, vigilancla y control frente a la autor¡dad sanitaria competente,
dejando evidencia de l€ gestión realizada

Alimento Proveedor Fecha Concepto
Sanitario Concepto Sanitar¡a /Registro-Perm¡so

o

Pollo
F4

Leche

Queso

Yogurt

Helado

Huevos

Pescado 5
Pulpas

) I

Variábie Nivel cie Cumpi¡miento

cumple con lo establecido en la Resoluc¡ón 2674 de 2e13. capÍtulo vll, artículo 29 y demás normas vigentes relacionadas con el
alimentos v cuenta con las actas de inspección, vigilancia v controi de los vehiculos con concepto favorable v fecha de

inferior (1) conceptos í qr r§Pu{ (auer 95 son a a
seguimiento a las condiciones de transporte mediante Formato Transpoñe de Alimentos FOR-PSS.232,

Alimento Proveedor Placa Vehiculo Fecha Concepto San¡tario Concepto

Pollo r.t 0
Pescado p )

Carne
I

Leche

Queso

Yogurt

Heiado
(,

Huevos

Pulpas ll le

Variable

CNCxr ÑA

Nivel de Cumplimiento

16

Aplica el Procedim¡ento Abastec¡miento de alimentos (PCD-PSS-038)" e implementa to establecido en el lnstructivo Recepción de
aiimentos (lNS-PSS-o12) publicado en el sG de la pág¡na web de la sDls, junlo con tos formatos Recepción de atimentos (FoR-pss-230)
y Control de entrada y salida de alimenlos asociados (FOR-PSS-236) de acuerdo con los aspectos señalados el anexo técnico

CNCNArwr

ñüü

gsrq il'29.70?g

I

I

I
I

Carne 
i

I

i

3.2.2. Transporte de Alimentos

I

I

I
I

I
i

3.2.3. Recibo o Recepción d€ Alimentos
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17

Lós al¡mentos que !'equieren caclena de frío son
almacenados en mndiciones de lemperatura de
refrigeración no mayores a 4oC +l,2oc o congelación
hasta -24oC y se implementa los formatos "Control de
temperatura de equipos de refrigeración (FORPSS-
23el y Coirtrol Ce temperaiura de equipcs ie
congelación (FOR-PSS-239.

Los aiimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que presenten
largos periodos cie vida útil se almacenan a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la luz
solar, sin presencia de humedad y se ubican en
estanterias de manera organizada.

CNCNA

Fnn
18

Los alimentos se rotulan con: Nombre de!
alimento, fecha de ingreso fecha de egreso o
fecha de vencimiento para produclos empacados.
número de lote cuando aplique. Para
almacenamiento de allmenlcs en refrigeradores y

,év'v, ¡ v] u¿oud y

son empacados en rectOentes herméticos o
bolsas de polietile¡o lransparentes ev¡tando
goteos y fugas.

Los huevos son aimacelados á temperalura
ambiente (no superior a 25 'C) en un recipiente
plástico h¡gienizado rotuladc con la fecha de
vencimiento tomada del e-ca:-e c'ig ^al

c

F ü ü

i9

El almacenamiento de alimentos preparados como
ensaladas y jugos del mismo día. se reatiza en
recipientes de material hig¡ánico sanitario. cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin
ningún lipo de contacto y en d¡ferentes
compariimentos.

CNCNA

FTI] 2g

No se ev¡dencia alimentos venc oos o en mal
estado.
En caso de presentarse se api ca e tmplsps¡16 s¡

Protocolo Desnaturalización de ai n-rentcs tPTC-
PSS-026) vigente y formatos ascciados.
publicados en el SG de la páglna web de la SDIS:
conforme a las orientaciones técnrcas estabiecidas
por la SDIS.

úüü

No Variab¡e N¡vel de Cumplimiento

21

El pre-alistamiento de alimenlos se realiza aplicando los pasos de: selecc¡ón, clasificación, h¡gienizac¡ón, pelado. corte o picado. pesado
de los ali!'nentos. Las f!'¡J1?s. lrerdu!'as, enlatados, bo!sas de leche y pLrlpas son lavados y deslnfeclados p!'ev!o a !a preparación.

Se implementa la clasificación de las tablas de piÉr de acuerdo con los colores establecidos para los procésos de pre-alistamiento y
preparación de alimentos.

CNCNAtrrtr
Variable N¡veÍ de Cumplimiento Nivel d6 Cumpl¡miento

22

lmplementa lo establecido en el lnstructivo
Preparación de a,imentos (INSPSS-014) viqente y
fórmatos asociados, publicados en el SG de la página
web de la SDIS.

Realiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según !o estip!¡¡ado en anexo técnico (en
refrigeración y no a chorro de agua, eanecas con agua
o sometidos a proceso de cocción).

trFtr
23

Las ensaladas y postres que contienen fruta

PrLdud suil culduds y ptLduds E't,ilsrr,u u,a js
suministro.

La preparación del jugo o sorbete se reaiiza una
hora antes del servido y no se incorpora bloques
de hielo o bolsas de leche conoei¿das a la
preparación.

c t¡c r.rAtrtrrl
Var¡ables N¡vel de Cumplimiento

24

Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre 2 a 4 "C +l-2'C) y para preparaciones con proceso de cocción se garant¡za una
temperatura mayor a 65'C, desde el inicio hasta el final del seruicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparación mínimo dos
veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Al¡mentos T1'C 72"CPreparaclón del Día I

I

| + ),3 l"?¿ G
Sopa o Cazuela

Cereal

Proteina

i5"'pc cle flcic.cun
firvtz cc.n ferc¿rI lít,7_r- 9*5-AJ

trñc-l-¡- 
^ 

\/árá,tr5

-.u-g-rdurc-*cLff: pr§!.r)¿!*

iPofc{ cnl"0r.h c-ho.r:e¿.c[c-

C,-Q-i

Tubérculo o Plátano

Bebida de Fruta

Postre
L

.C NC NA

WNT

3.2.5. Preparación cie los Alimentos

Variable

I
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25

Se ásegurá uná piesertteciórt áiiecuadá y ágradáirie
de cada una de las preparaciones y se realiza el
servido de los alimentos, leniendo en cuenta los
utens¡l¡os estandarizados y en menaje en buen es'tado.
higieñizado y seco con la entrega de cuchara sopera,
tenedor, cuchillo, cuchara de poslre (cuando se
requiera) y seruilleta

Los aderezos como yogur, crema de leche, leche
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos) y
helado que hacen parte de los postres a base de frulas
se adiciona en el momento del servido, sobre la
porción ind¡vidual.

CNCNA

Fntr
26

Se garantiza a las personas benefic¡arias el tolal
de ios componentes del menú en el momento de la
entrega del apoyo alimentario de acuerdo con el
cicio de menús establecido.

Cuentan con la autorización por pade de ¡a SLIS
para la entrega de apoyo alimentario consumo de
airmentos en casa.

Adicional se garantiza que toda mujer que se
eñcuentre eñ per;o,io de Eestac¡ón o iactancia
hasta los doce meses, que asista al Comedor
Comunrtario reciba un aporte adicional de leche de
200 cc o queso de 359.

ryDtr
Dprahclv:

?o

27

No se manipu¡a los alimentos direclamente con la8
manos. sino con el uso de utensilios como pinzas,
cucharas, trinches o tenedores. entre otros. No se hace
uso de guantes desechables y los alimentos calientes
servidos no permanecen en t¡empo de espera por más
de cinco minutos en Ia linea de servido.

Füü to

Las características organolépticás de las
preparaciones (color, sabor, aroma, consistencia)
son caracteríslicos en cada una de las
preparac¡ones listas para servir.

CNCNA

Fntr
Variables Nivel de Cumplimiento

29
Se mantiene a disposiciÓn de las personas beneficiarias durante el tiempo de seruido. distribución y consumo. tres (3) rectptentes con
especias o cond¡menteros, tales como orégano, pimienta negra y ají triturado, para ser adicionados por las personas beneficiarias de
acuerdocoñ sü p.eferencif e ideñtif¡cados (nombi-e dei pioducto, fecha de venciniienio y ioie)

c

F
NC

T ü

3.3.Toma de Muestras para Eva¡uar la Calidad Microb¡ológica del Servicio de Alimentación

30

Almacena las mueslras diarias de alimentos
preparados de acuerdo con lo registrado en el Formato
Preparación de Alimenios y en los tiempos
establecidos en el anexo técnico.

F ü ü
31

Permite ia aplicación de pruebas microbiológicas
establecidas por la normatividad nacionat y las
demás requeridas por la SDtS para los análisis a
ítem de ensayo de materias pflmas. productos
terminados, superficies, frotis de manos de
personál man¡pulador de alimentos agua de
consumo y otras pruebas microbiológlcas que
sean tornadas por la SDIS o por terceros
autorizados por la SDIS

C

F ü ü

Cumple con los requisitos microbiológicos vigenles de
la normatividad nacional y los demás requeridas por la
SDIS para los análisjs a Ítem de ensayo de maierias
primas, produclos terminados, superficies, frotis de
manos de personal manipulador de alimentos, agua de
consumo y otras pruebas microbiológicas que sean
tomadas por la SDIS o por terceros autor¡zados por la
c ntc

C

F
NA

lmplementa las acc¡ones correctivas
para subsanar los hallazgos que se deriven de

que sean tomádas por la SDIS
por terceros autorizados por la SDIS

c

F
NC NA

Variable Nivel de Cumplim¡ento

Toma los ítems de ensayo necesarios, en caso de brote o evento epidemiológico relacionado con posible contaminac,ón alimentar¡a
enfermedad transmÍtida por alimentos - ETA.

cNc

F
3.4. Prácticas H¡g¡éñicas

Variable Nivel de Cumpl¡miento

35
Garantiza ia aplicación de las Buenas Píácticas de ly'ianufaciura - BPi"l eñ todos los procesos realizados en el Comedoí Comunitai"¡o, asi
como la aplic¿ciÓn de las normas de higiene, limpieza y desinfección para garantizar la inocuidad de ¡os al¡menlos.

CNCNArynr

5de11
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Elabora e implementa el plan de capacilación continuo y permanente dir¡gido a¡ personal manipulador de alimer,tos desde el momento
su vinculación a la e.iecución del convenio. en coherencra con lo señalado en la Resolucion 2674 de 2013 y el anexo técnico.

CNCNAmrl

36

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos
Fecha Inducción I

Fecha Capac¡tac¡ón

1 Oi i 0i Í>r¡2.(.
2 T: l rrv' $-l t7t ! (! Ptr i > rrq l^? t>¡rt L
3 Rri ue*h il-, l^rnl¡', 6¡n:r,)t-Si Oq ¡n2r)rof-
4 i),,{"t.,, M ¡- v¡ .ri ¡, 7¡ ¡ L , ¡. a cl OQ lnz l¡r,>L
5 Ncrb¡!, Mrrrr¡lrt o¡1 t> D ct I rt¡ t)¡i>L
6 §r.n.. lr.rr¡lrnr. fr,}.¡llt¡r cq lñ'A t)fr7L
7

8

9

jl) rodvcciljn
0 lc, inDf¿rf-
d o,J alr rnfn^
*ov¡b

c.: i"r q }

No Variable Nivel de Cumplim¡ento

37

El personal manipulador de alimentos cuenta con certificación médica en la cua, conste la apt¡tud para manipular alimentos expedlda
un médico que cuente con número de reg¡stro profesional, con v¡geneia inferior a un (1 ) año.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certif¡cado Médico

1

2

4
U

5

6

7

I D
9 lr d

E
NC

L-J ü

Variable N¡vel de Cumplim¡ento

38

*

Socializa el Protocolo Lavado de Manos (PTC-PSSoog) publicado en el SG de la SDIS con el talento humano conlratado para la operacion
del Comedor Comunitario y las personas beneficiar¡as del servicio; med¡ante estrategias didáct¡cas ubieadas en lugares v¡s¡bles del salón
eomedor. tafes como: infografías, collages, habladores, frisos, entre otras; en los tiempos estab¡ecidos.
Dispone de avisos o advertencias al personal man¡pulador que ¡nd¡quen el proceso de lavado de manos, ubicados en servicio de alimentos,
área de consumo de al¡mentos y baños.

N¡vel de Cumpl¡miento No Variable

c

m
NC NA

N¡vel de Cumplimiento

Dispone de tos muebles. equipos. utensilios y menaje
requeridos para la prestación del servicio en el
Comedor Comunilario conforme ¡as especificac¡ones
señaladas en el anexo técnico. en cond¡ciones de buen
estado y,funcionamiento. Plato hondo y plato pando es

^á.^6r^ 
iñ^vi¡ahlÁ

**Para los beneficiarios que excepcionalmenle reciban
la entrega de alimentos para consumo en casa, se
cuenta con la cantidad establec¡da de recipientes
heríiétieos (Octio (8) en totai por eádá pariieipánie) y
marcados de acuerdo con lo establecido en el anexo

CNCNAnFn
40

Cuenta con un plan de mantenimiento de equ¡pos
preventivo y correctivo que conrenga como
min¡mo: cronograma. hojas de vida de cada uno
de los equipos, donde se reflejen las
caracteristicas del equipo. capacidad, fechás y
descr¡pción de,os mantenimientos.

c

F
NC

n ü

Variable Nivel de Cumplimiento

¡

Var¡able
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Variable Variable

41

Participa eñ ia jornada de fortajecimiento técnico de
soc¡alización del Manual de buenas prácticas para la
prevención de pérdidas y desperdicios de alimentos
convocada por la Subd¡rección de Nutrición y realizar
su correspondiente divulgac¡ón con el talento humano
vinculado a la operación del Cornedor Comunitario.

Fecha Fortalecim¡ento Nutricion¡sta:

oia[ ues Og Año J:cZs
Fecha Foñalecimiento Responsáble Servicio:

Dia O Z MesD2 ano ZL)? (
Fecha Divulgación:

o;a09 H¡es0l Año ?r-rJ{
f 9i 3C, iu: >L )

CNCNAxlrl

42

Reairza seguimiento a la implementación y reporte
de accrones asociadas al N¡anual de buenas
práclicas para la prevención de pérdidas y
desperdicios de aiimentos. mediante el
aji ,aañ. aTréñr^ ¡a, ¡..ñárn añn?r6t v mad;.i^h dé
desperdicros de alimentos (FOR-PSS803) vigente
y el reporte trimestral consolidado, a más iardar el
tercer día calendario de los meses enero, abril,
juIo y octubre.

NAC

ry ü

Variable Nivel de Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumplimiento

:!ri-
Gn

*

43

e implementa el Plan de Saneamiento del
Comedor Comunitario cumpliendo con la Guia de plan

Saneamiento establecida por la Secretaría Distr¡tal
lntegración Sooal.

las áreas del Comedor Comunilario
en óptimas condiciones de orden.

desinfecc¡ón. lnstalaciones sanitarias cuentan
requerida. Guantes escobas y traperos

con el color Cdf¡n¡do para cada área.

Var¡able N¡vel de Cumplimiento

NAC

K

:-:
:,::
N'

44

No se evidencia indicios o presencia de
roedores o vectores.

Fecha Fumigación:

Día IY Mes rj Año ?t¡75

Nivel de CumplimientoVariable

c f'lL)

Er

¡+5

M

ffi
N'

a ia supervisión o inierventorÍa
mensual de ejecuc¡ón del Componente Alimentación,

y Salubridad, dentro de los primeros cinco
calendario de cada mes, que dé cuenta

cumplimienlo de los compromisos de¡ componente
mención con sus respect¡vos sopoñes, de acuerdo
los lineamientos definidos por la SDIS

Veriable

Wü

N¡vel de Cumpl¡m¡ento

46

N' Nivel de CumplimientoVariable

lineamientos técnicos, tiempos y
por ls SDIS; en caso de haber

dentro del proceso competitivo

CNCNATTM
con el factor de selección

adicional para la contratación
en nutrición y dietética. de acuerdo

47

Da cumplimiento con lo establecido en el Decreto
Distrital 389 de 2009 y demás normas concordantes.
por l0 cual no podrá recib¡r ni recaudar donaciones,
aportes voluntarios, cuolas de corresponsabilidad o de
participáción.

CNC

Ftr 48

Util¡zar estrictamente las instalaciones det
Comedor Comunitario para el cumplimiento del
oi,,jeto del convenio. En estas, NO se podrán
ejercer actividades de proselitismo político
rel¡gioso, ideológico, comercial o de cualquier otra
índole.

CNCtrT

El número de personas beneficiarias registradas en el apliGtivo RAD €s acorde al número de pereonas beneficiarjas íegist¡adas en la plan¡lla de asislencia.

Hora de Reg¡stro Númerc Registro Asistencias RAD Número Registro Asistencias Planitla Comentarios

12m tüz IO?
l'3 Ü1:00 PM ¿q5 ¿qc

2:00 PM Sici 3 ¡cl
3;00 PM

3:30 PM J5k '35L
Total

l:r
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Quien Realiza la Vis¡ta

(

F¡rma

)

Cédula de

?r p.rsot\s .!q
Cargo

-St/.r(§-tc

ANDREA VARGAS LOZANO

^ 
Nombres y Apellidos ,

/ I ,tJrr tt t lí* qct L
I iiK; J

522A2371

Cédula de C¡udadania

APoYo A LA suPeavtstót¡
Cargo

Notar La flrma de este documento lmpllca aceptac¡ón de todo lo escr¡to
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Q¡.dbn Atiende la Visita



=ozI
--t

-{
*J

cp
:9

qRZE=s

o

nn
r.r\

m

o
^l l)4

N
'

<
1

rJ1
.1r

d, r!L.
ü*

¡1
!-+

u
n

N'J
a{-.f1

(I
.t

{§r
<

)n
f!-)
+

{).9
a'',)

+
'Jar

iJ
.r

1Y
\

$r€
n

vi-
.:1

cc
rr

^J'(}
f!)

u'
--!

,¡\¡

..r
|.

J
.r1

a{l
r\f\

ti
t

,Í
'4ñ

l^
,I§:

'.f]
^9

/h
¡.4

ó
t¡5

af\
11

It
x)

o
a

ña
\

0^
{!ar

f:
lq

*
fc.!
É

a
|1

of
e

at
e¡

J
n

\^r.!
)É

L)
J-

(>.{-
n

0l Í
f4.l

rFc:
$-

fr)

a§F
f

ú¿§
'i.a

Or¡
:f

.-/)
$

§. »
ña-

'r
í\

\)ft1
,-+-=

4q
tl

L?
n\

fr)
t):+

,>
L:
{,

f7
§o

5
E

l.a?
fti\

<
> &

cl,-'
ff=

a.)
rrl

4
..tÉ

.
ry

,:l)
^J

¡q
,).\
<

,
rrl

ry
,.c

f-l
M

(I

f-
'J>

d1--o
:r:

il
.a''F

.J
ñ

q,J-

¿¡
fY

)
'$

.J
f1

.t*t
a

¡^
0

's
aa

C
.J

ats
J{

-§
ú¡

f.l
J

A
.

'.r-
f\^

T
§É

uS
f^,

r"\
ú

'-,É,
t

J
11

ú)
,:ñ

r¡
¿

,¡9
.C

^')e
\t

ú)
ao

('1)
ft.

'a('l
f)

tA
,n

-)a:t
J

r-.J
o

f)
¡P

.¡9
n

ñ-J)

\j
:ir

:¿ft
rJ.c

Tij-
3^

.,
^l)

v-)
a

r^l
\l

-¡\f
\fn

.Jt'+
rrr

t:
U

l.)
!-ltp

A
.--eN

t)
+

e")
F

ü
'Jt

a")

.J§rJ
'¿

1¡
$)

e.l
-

'_ft
.9

:f\J
r\

fs
,..1-

)§
.{1)

"J:r
.-.t{\

fY
:

T
Y

¡

.¿3
I)

.J
L'A

r'l)
fh

v')
N

J
:F

fl
o'
:§

^l
*

.J:¿
a)

.)n§A
,}l-

O
(I

¿
)

U
-

u-
ñ'.)

ri'
J

\
J

?
l.)

'5
.aI

fl
ó'¡

.+
.

¡i
r$

"v
fti¿

lo
;)i

-+
rc)

;
g

§
n§

T
$

.fff
r,,rp

ñl
Jf

r
É

^J .F
fn

'.tl
...f }

t)
a-J
\]

^J
.Ta.)

J?
l

¡ófJ
C

r^

\)¿
)Nno,§lld^o(I

afoo!zl

oo=2

*!t+
*

J5
oq

,}I
tJ

.P
\-§

fc
§f\

fio
,x

r.Dó
ñ,

c'{l
-c

.ña\

f
ri!

z>
!

li!d

U
Z

?aC
É

ZItr=

z=
x93

¿
a

!Ll
oóoo

zaa
=

r
o i,:

E
Ú

oo

eI

zeE

azoo

zp9=

z>
x>
É

9fl

?eoó

zIq

z=
3

9En=

uzf,pP
H

oo

=aa-

zzá'- 
x,

sEo!

úzat)
pgoo

,qIl
Ioa9

aO
i-

z

o
oüxú
o=

=
u]

9,'- A
6

0.)
ñ

--9
(Jqo

d)
lFt\)

.óoll
F§A

ooNuÉ.fzu

l)¿
q) -9
tJ 

D
 

y-
a €Y

.'o
)(3ñ6
t- 

-L
x-i>

r., ?
§at

c
!Y

?
)2>
ü

J3r(J

.\t)o-
(g

a).L)

.Y
 rr

aJ

D,É
 E

-

J*)^¿
J

('-r C
tu

sUóc§¡
B

¿
á§

É
rgir

.r 
!\ti(J

J91
r!§

<
2aú8P90aÉoí1

Z
u

f,ooú

ó4

áo

crcZoacE§

P
-s

L'<
.

ál#
.oo z.ot/)tulLlaooLoZNoJa(9É

.

UÉ
.

oz,J)
!ñf):oI-z\o f.JrI{>¿(CbI0/¿

-)

TUt 9a{E
=

O
r2oaoQE
S

oz

oNÉ
.

IJJ
lJ

ooÉooÉd.lzB

!. 
.9r

ó:"'i
t-lis
v alu=
5l i:
á u>

:
N

Ü
:C

E
,€U

 L

,S
5}|

,¿
l

9B
r

.Jd
q>

t

a?ñ
du o

Z
'§D

§aJ
o_ü
o*r
vJ o-

§
.Ó

n
.f). 

u
. ) l)(v

nQ
;

d.E
*5á t

¡É
gn

E
S

hi
Ot^'.)

,ci'l
or\J

of\)
f'v

l\J
óa\)

ffi
ltIE

¡u l.é
¡E

 tÉ

!§lÉIEtÉ

9¡Y
-

q<-

e>
il

oao9aEoqts

p?E
d'g

ir§{-* rc
>

d

! 
r.1

:, 
u 

tI-
¿

ou
+

=
3

úul§
-\ 

'J 
\)

:.rÜ

L{p
ó '(9

l.ra
raJ'
"- 

tr
5 

u'>
5dú

i 
>

J'
3 -'\

oÉzú4I=Ooz:lóltsl
z)ql5llLf,()oaigEqgIE29:E:l3tclot:IEl,ll!loi3lEl6rI

IióUzoOÉU@oo

2aoÉouzfH
O

g8=
É

a^<
eÉ

B
o<

l
Z

>
O

saH
vÉ

aó
<

d<
ñ

E
E

6E
Lzoo

z.oaÉULl0Iooa

NzóolóUofo.UO

J

ó\,ÉO

J

tri
Éo2

NJUÉufo2..
ñzuoO

o
4t_ú
¿

>
Í,tr1

t<:

s,



É.:eL¿/-.!-L{-(rüU

c
LO

v)t.V
,\

^JAJUof\J
m

eo
m

m
c

01
n

n)

d" ilrt
f-t- rt*

É
A

ó
é

d
C

tfi n
d

,l +
+

-+ é
ó

ó=oooaoO= duo)

ózoL.UJUF

rt +
É

r+
A

é
.lI

é
+

d
é

{
ó

-
¡

A
rt+

*
A

A

¡f
É

¡+
.

,{
A

rL é
+

d
l.|.É

+
A

ó
^

+
A

A
+

A

¡+
¡-

11-
r

l*
f+

É
d

é
ó

¡
É

rt rt É
ftsó

/
r+A

A

.f
t

ó
É

rt
,* t

f+
r+

-!
r*

É
"{d

f+
rb

é. J
É

+

t!ct34Cg

(:a.5:I
!p§rriIcL,Í{L{

V
.

rJ)

rJ)

C
I

I,4\l]prq{r{9d

aUzaC
)

,yUqÉo

cUtN
cof

oEEo!-OU

za.JII=OooUoÍLcFOUL@É
.

ooaÍooÉ
.

oOo

oñ=Uv

o

o(,o&

I")qJ

at(af\¡QC
J

¿
CDlr§

N
o

N
N

N
e

N
o

N
o

N
O

á¿
-¿

u
)rX

o
ú>

,D
?rG
-(*u
f..D

U

1IJc-

(.
üJ

(.}C
¡.1
.,Er}-
>

u

rÍ .¡
8z§'¡3
9fr

E
_É

C
f t¡

¿f)

A
u?

.ñE
§ q-l

o;i
.,U
.-a[.
rÁ t

,bñ-.
5X

t :-¿
I 

.,r tr
¿

t-

B
1r4

óoloo!(-)
o)zoooúvo@fa

FúUcoelózl

z.o(-)
OUdo

Iú!¡
C

, 1.-
-0 ,{i
)<

-
.á- ü)r.,

C
(\J0
uC

 
L

:r&

Lfc
D

ñ

=
-a?.)v

J:JvÉ
8

ñ' 
¿

r

¡.F<
2l-)

D
:

O
-ub

\ñf§-

u/)!5
-§.l)r
¿

l>
[>

R
r7'*.
:5-i

lu 
u

>
 ¿

'=
e.J 

e
Jb 

u

5..¡-

u€».
o0-.s(f

_O
 -r

i>:_§
U

6/
voC

,>
-§'e3
oL
{J*
ñ 

¡.,

-(JólJ,?
-a)

,yu
U

":-oo
tfo

ú
t^a

'uj
¿

U \)r-()c>

0él)at)- §Ji-DL

u6azo0auúoÉoozóx.ooOg

oouL@UÉozozNoJU
)

ou.ulÍ_oz
III

@oeuLaUxÉoz

)zoaUroÍcIu

{§-+{\ü
+

r\
C

\

&oÉo
Í

aE

,.

@
.o

Éo
o!O

ri
oú@o
82óodbUE@

ú
ut:
zi
o<oo<Utso
u<oov.! 1
ciV

!
FÉo

l8t2IElilÍl#

>
o

!t
m



Página 1 de 2 

  
PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
26 

 
MES 

 
 03 

 
AÑO 

 
2026 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113555- COMERDOR COMUNITARIO POLICARPA 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7852-2025 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Variable: 11 

Descripción: 26/03/2026: No cumplen con todas las 
exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en 
acta de visita del 09/02/2026: 2.1 soporte de 
equipo de congelación en parte inferior con 
presencia de oxido. (Tercera observación). 

 

Variable: 22 

Descripción: 26/03/2026: Se evidencia proceso de 
descongelación de la pechuga de pollo para el 
suministro del día, en inmersión con agua. (Segunda 
observación). 

 

 

 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  

 

SEMANA N°   1    MENÚ: 4 

 

 

GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

Apoyo a la supervisión 

 

ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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